


Volana is a multidisciplinary design studio based in the heart of Barcelona, specialised in Restaurant and Hotel Design, Branding, Product Design and Marketing.
Our team with a global reach and over 60 years of combined experience can unify the latest market trends and our design vision to create a tailor made product
for our clients. Our main focus is the food industry, from Hotels, Spa, Restaurants, Stores, Food Trucks and products. We are obsessed with quality and concept,

and we keep questioning all around us to be innovative and extraordinary.

We have a passion for solving design problems from overall concept to specific detail-helping clearly communicate the goals of our clients. Creativity is about
searching for what is missing, to constantly realign thoughts and expressions to find that moment of insight when everything clicks. At Volana we collaborate

intensely, with personal passion and our design disciplines to share our insights with the world.

Aim for the moon. If you miss, you may hit a star.”

_W. Clement Stone
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Costa Brava
Cataluna

Design and rendering of two modern and contemporary terraced
houses. The residences are surrounded by the nature of the Costa

Brava and have magnificent sea views.
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Girona
Cataluna

The design proposed by the hotel is in line with the style it had
before, but with details and touches that give a new essence. The

murals and rugs designed by the hotel are local, to give awareness
of the local product.
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The design of the dining room follows with organic motifs and
neutral shades that bring warmth to the interior. The wide openings

and the fan create a cool, airy space.




HAB 04
11.30 M2

SALON—COMEDOR
37.90 M2

COCINA

10.10 M2
PASILLO
4.46 M2

HAB 01
15.82 M2
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This is a deli shop with local products. The colors and materials give —
a sense of peace and harmony to the place. BN
v e =
"-':"1:‘; i;.:_.l -







Antananarivo
Madagascar

Two ambitious houses where the colors of the facade are very
identifiable of Madagascar,andthe materialsusedinthe construction

of the house are local, since the client wanted to harness much the

native market.
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Barcelona
Cataluna

A place with incredible natural lighting, which gives that Unique touch to
each situation. Being this space part of our studio we wanted it to represent
our design DNA.




~ DALQUIRI

speane 0 @Fdll(fé’a
Ix?;ﬁmgommm
smem-e- (7

& mmu“ gt

5 12 amcnse oo b décounert
Uhultre sort
de sa

L' anatoml

AITOS caldés

2 de llamantol

pera 6{”3'0)?83:
=2 Lismintels da 500 g 1 Potot verd

= & Lde fumet d 3
-4 cebes o peix ol

=2 Tombquets 7
=1 Copa dewirancl pebry
-400 g damisbombs o ns!

| Al T TIN5




Palamos

Cataluna

The interior reminiscent of a greenhouse creates a comfortable

space bathed in sunlight. The natural inspiration complemented

by the chromatic range of the furniture creates a harmonious and

warm space.
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Cabrils
Cataluna

Design proposal for a kitchen in the area of Maresme. This customer
has asked us to change all the kitchen furniture, cabinets and add

more light to the space.







Barcelona
Cataluna

This two-floor duplex has been a challenge in capital for us. The
design inspired by the cosmopolitan Barcelona life and for which

we have used design furniture called brands.




Barcelona
Cataluna

In this small space we have created a cozy atmosphere with all the

elements you will need during the first years of life.




Espana

Grup andilana commissioned us the rendering services of their new

franchise Terraviva. In this collaboration we followed the design of

their previous interior designer.
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Grup Andilana has trusted us again and has commissioned this new

project: to Render the designs for the refurbishment of La Polpa

restaurant in Barcelona.
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Palamos
Cataluna

The design of the logo and label of the new fish stock that our
friends from Peixos torrent have launched on the market, which is

called l'avisidro. The label elegantly complements the 100% natural

product made in Palamos.




MERRY CHRISTMAS

JOYEAUX NOEL
FELIZ NAVIDAD

PER UN 2021 PLE DE
S BONS MOMENTS JUNTS

Creation of the Christmas Card for the Hotel Ciutat de * 5% Apartamen

HCG Placd




Barcelona
Cataluna

Under the Buddhist precept: “Matter is empty” we
designed this logo. Our client travels a lot and wanted
his brand to transmit a collection that takes on a
dimension of its own, where nothing exists on its own.

GEOGRAFICA

Oli
essencial pur

MADAGASCAR
n°1 ‘ SUD OUEST

Eucalyptus Citrio {P‘" ;
2019 | 250 ml | Ic

zf“?r
r CREMA

= hidratant de mans
ZE Bp ]

/I/ /I LR IR L
{i81e=

=

-1

3y 5 MADASCAR
GEOGRAFICA n SUD OUEST

2509 | ILANG ILANG

CEOGRAFICA



9_':'-: (Tabo)
TURBOT

Salvatge del
Mediterrani

2,2kg - Junio 2019

GEOGRAFICA

El buit . ja un { essencial, perque

ens mostra que la matéria esta gairebé
buida. Un buit, alhora, que no hem de
confondre amb el no-res, siné que es
tracta d’'un buit-ple a l'origen de totes
les coses. El buit primordial no esta
despullat de tot, sind ple de
potencialitats”.

Aquesta vacuitat també és central en el
budisme, en qué, comprendre que les
coses estan buides no equival a buidar el
moén i la nostra existéncia de la seva
riquesa, al contrari, equival a revelar-lo
en tota la seva esplendor. Una cosa pot
sorgir només si estd vinculada, és
condicionada i condicionant. El nostre
és un viatge al voltant del moén, per
conectar la matéria entre si, per
contemplarla i crear una col.leccié que
prengui una dimensié propia, on res
existeix per si sol, sin6 només quan les
observem i les referenciem en el conjunt
de la nostra memoria.

GEOGRAFICA




Cataluna

Gastrohub is a gastronomic production center and we
developed a line of ready-to-eat food to distribute in
supermarkets at an unbeatable price with the highest
possible quality.
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GASTROHUB
POLLASTRE

AMB ARROS BASMATI

BminToow

GASTRO+UB

Ternera, cebolia, ceps, tomate. aceite de
aliva, cognac. almandras
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GASTROHUB
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A LA CATALANA
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New billboards of the Flamant restaurant in Barcelona.

We used a sansserif typography that makes the letters
very visible even if we are far from the poster.

+

FLAMANT

RESTAURANT

“Bombette” de la Puglia amb tomaquet
confitat i un toc picant

A\ r/

D / - ] | . .
bombette de la P.!'f,!-jrjfr,’ con tomate

Ll o (R S, T i : oy :
contitaago y un toque picante

++++++

Steak tartar de vaca vella amb gelat de
mostassa a |'antiga i torrades cruixents

Steak tartar de vaca vieja con helado de

mostaza a la antigua y tostadas crujientes

++++++

Croquetes de gamba vermella de Palamés
amb panko i tartara d'algues
( roquetas de gamba roja de Palamos con

Ix',-'\H?.J'Lu v tartara de aleoas

Risotto trufat de ceps amb carpaccio
de bolets portobello i parmesa

Risotto trufado de boletus con carpaccio
de setas portobello y parmesano

+4+++++

Tataki de tonyina amb tomaquet confitat
al balsamic, romani i xips d’alfabrega

f,_r.f-‘:f\ I de atun con tomate confitado

al balsamico, romero ) rj'f}!f.f':'\ de berenjenas

++++++

Foie Burger 100% vedella amb foie a la
planxa, ceba caramel-litzada i havarti fos

Foie Bur oel 100% ternera amb foie a la

plancha, cebolla caramelizada y havarti fundido

Fes l1a teva reserva!l

Tenim menas de grup i espais

<4

iHaz tu reserval

Tenemos mends de grupos y espacios

r r
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RESTAURAN T

Steak tartar de ulcl".lﬂ'lhl de
mostassa s lantiga i torrades cruixents

e K

Burrats amb tomagquets marinats, aroma de
tofons, oli d'oliva i torrades cruinents -

R o

Canelons de restit amb beixa- ~]
de ceps confitz:s

R b O

Risotto trufat de ceps amb carpaccio
de balets MFpum:z
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nt&i‘tu_-y"-aaﬂtuaqua confitat
al balsamic, romani i wips d'alfi
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FLAMANT

“Bombette” de la Puglia amb tomaquet
confitat i un toc picant
ﬂ':fr la Pu- fia ftomate

niitaedo v un togue picanlte

I

Steak tartar de vaca vella amb gelat de
mostassa a l'antiga i torrades cruixents

ah o vieja con helado de

tostadas crujientes

P O A

Croquetes de gamba vermella de Palamés
amb panko i tartara d'algues
e pai a de Palamés con

‘a de algas

RESTAURANT

Risotto trufat de ceps amb carpaccio
de bolets portobello i parmesa

Risotto trufado de boletus con carpaccio
de setas portobello y parmesano

++4+4+++

Tataki de tonyina amb tomaquet confitat
al balsamic, romani i xips d'alfabrega

Tataki de atin con tomate confitado
al balsdmico, romero v chips de berenjenas

R 2

Foic Burger 100% vedella amb foie a la
planxa, ceba caramel-litzada i havarti fos

Foic Burger 100% ternera amb foie a la
plancha, cebolla caramelizada v havarti fundide

Fes la teva reserval

Tenim mends de grup | espais
exclusius per a celebracions

Teléfon : 933 23 16 35

IHaz tu reserva!

+ Tenemos menus de grupos y espacios
exclusivos para celebraciones

Teleféno : 933 23 16 35




| . P vermell de la Vera §&“ALALLAUNA” 12,35
Barce Oona amb bitxo i mongetes blanques saltades
’ Pastas 1 alguna cosa mes ENTRECOT DE VEDELLA 16,95 amb xiitake

Cata‘uma madurada 21 dies a la planxa a

——&

Per a picar,
tapesiplatets

Arrossos de la casa

PAELLA MIXTA 11,45
de carn i marisc

FIDEUA “CALA MARGARIDA” ... 10,45
amb gambes, cloisses, calamars i allioli

PATATES BRAVES 545 . . .
amb xistorra, allioli i romesco picant FUSTADE PERNILIBERIC ... 15,95 (Min. 2 pers./ Preu per persona) (Min 2 pers. Preu per persona)
MINI CROOUETES DE 505 pa de vidre amb tomaquet (1009) ARROS NEGRE DE PALAMOS ... 11,95 “LA MARINERA” 12,75
Q B A amb sipia en la seva tinta de marisc: gambes, escamarlans, cloisses i
POLLASTRE ROSTIT GUACAMOLE CASOLA .. 7,95 . 7
. X (Min. 2 pers./ Preu per persona) musclos (Min. 2 pers. Preu per persona)
amb maionesa de soja amb nachos

“LES CROQUETES DEL MAR” ... 7,95
calamarsets a la llimona dol¢a, gambes amb
algues i bacalla amb pebrots piquillo

OUS ESTRELLATS 8,50
amb foie a la planxa

GAMBETES PELADAS ... 9,95

x@amb allada i bitxo

Comencem amb...

AMANIDA CESAR 7,95
amb pollastre, enciam, parmesa, bacod
cruixent i salsa Céesar

AMANIDA VERDA 5,95
amb ou dur, tonyina en oli d oliva i
hortalisses de temporada

al carbd amb anxoves del Cantabric,

ESCALIVADA 7,65
olivada negra i torrada fina siciliana

SOPADE PESCADORS ... 8,45 POKEBOWL DE SALMO MARINAT ... 10,25 .
de Palamds amb rouille i cruixent amb edamame, quinoa, coriandre, BOTIFARRADEPAGES ... 8,75 LLOM AMB SAMFAINA ... 12,45
aromatic alvocat cremos i tomaquet amb mongetes blanques saltades, olives negres, crispy de ceba i allioli

ALBERGINIES 5,50

cruixents amb mel de canya

DIPEAALADOLCA 7,95
Hummus, guacamole, amanida russa i
mousse d’alberginia

CALAMARS AL’ANDALUSA ..o 7,75
amb maionesa de curri Raz al Hanout

§& AMANIDA CAPRESE 7,75

de tomaquet de poble, mozzarella de
bufala, pesto d’alfabrega i olives gregues

AMANIDA DE FORMATGE DE CABRA .. 7,95
gratinat amb figues confitades,
escarola frisse, tomaquet i fruits secs

& CREMA DE CARBASSA ..o 6,75

amb duxelle de xampinyos i ou escumat

Carns

GUISAT DE VEDELLA “XUP XUP” ... 12,95
amb moixernons i patates cremoses
a la creme fraiche de fines herbes

)

Del mar
ala taula

TATAKIDE TONYINA ..
amb alvocat cremds, ama
i salsa teriyaki

XAI A BAIXATEMPERATURA ... 16,95
amb patates confitades i hortalisses
rostides

CALAMARA LAPLANXA .....cccccocovvviiviviiiriirirrri. 11,75
amb botifarra negra saltada, ceba
confitada i alga nori cruixent

& PIT DE POLLASTRE 9,25

amb fines herbes amb tomaquet confitat,
alfabrega fresca, mozzarella fosa i patates
de luxe

CONFIT D’ANEC 11,75
a la canyella amb patates parisienne,
aroma de blat de moro torrat i caramel

de vi negre

allioli gratinat i oli de pebre

pebrots de Padron i patates fregides

$ESALMO A LAPLANXA oo 12,75

amb salsa holandesa, patatas parisienne i
esparrecs verds

ESPECIALITAT
— ENBACALLA —

A LA CATALANA 11,95

CANELONS 7,95 MEZZI RIGATONI A LA BOLONYESA ... 845
4, de carn amb ceps confitats amb formatge provolone fos i farigola

amb crema d’espinacs, panses, pinyons i
glacejat amb allioli de mel

In raan with th | r f th r ran BURGER “LA MENORQUINA” .............. 9,95 ,
accordance with the colours of the restaurant amb carpaceio de bolets porisheils | | amb seisa casolana de tomaauer, aifibreaa; | 190% vedella amb formatge de Mac. AMB PURE DE CIGRONS ...
we created a Menu for Dolgca herminia, where the Sarmess Ficotta ’ sobrassada pallioll dialls rostits @ la me| oo o aquet sec | allets tendres\'\

@ ESPAGUETIS A LA CARBONARA ... 7,90
amb ou escumat i ndvol de parmesa

vegetacion of it, it's part of the menu as well.

Si voste té algun tipus d’al-lergia o intolerancia alimentaria,
si us plau, avisi a qualsevol membre del personal

% PLAT NOU H PLAT RECOMENAT H Preus en euros. Iva inclos
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Looking forward to work with you!

Passatge Madoz 5, Principal
08002 BARCELONA

INSTAGRAM @volanadesign
936 887 779

FACEBOOK Vvolanadesign Ao g | o R e
info@volanadesign.com . info@volanadesign.com - @volanadesign Passatge Madoz 5 Principal, 08002 Barcelona ~ +34659743947 . =






